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KOLAY ELMALI TART

1 yumurta

1 paket margarin

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Alabildigine un

ici icin:

3 adet elma

2 su bardagi seker
Ceviz igi

Targin

Yumurta ve margarini yogurup 6ézlestirin. Igine unu kabartma tozunu ve vanilyayi ilave edip yogurun. Bu
malzemeyi ikiye bolup bir yarisini tart tepsinize dider yarisini bir kag parcaya bélerek buzluga koyun.

Elmalari rendeleyin sekerle pigirin. Pistikten sonra cevizici ve targini ilave edin bir kenarda sogumaya birakin.
Soguyan malzemeyi tart tepsisine dékelim. Buzlukta donan kalan tart hamurunu da rendeleyerek Ustiine
serpistirin. 180 derecelik firinda Ustl kizarana kadar pisirin. Gikardiktan sonra pudra sekeri serperek servis

yapin.
ML® Elmal Tart icin tiklayin

Fotograf "piano" tarafindan génderildi. 20.08.2020
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