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KOLAY ELMALI STRUDEL (YUFKADAN)

4 adet yufka

125 gr. margarin

2 eksi elma

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
4 corba kasigi tozseker

1 cay kasigi tarcin

100 gr. badem

Yag eritiniz. Yufkalari biitiin olarak masaya yayip, tizerine firga ile yad: stiriinliz. ikinci yufkayi Gizerine koyup,
tekrar yag surtniiz Boylece doért yufkayi Ust tste koyunuz.

Elmalar yikayip, kabuklarini soyup, rendenin iki gdziinde rendeleyiniz.

Kiyilmig bademi, targini, tozsekerini koyup karistiriniz.

Yufkanin ortasina hazirladiginiz bu igi boydan boya koyunuz. Yufkayi rulo halinde sariniz.

Yaglanmis bir tepsiye ruloyu koyunuz Uzerine yagl yumurta sarisi strtip, orta hareretli firnda pisiriniz. Firindan
¢ikinca Uzerine pudra sekeri serpiniz.

Keserek servis yapiniz.
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