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KOLAY ELMALI STRUDEL

1 su bardagi un

1 su bardagi irmik

1 su bardag seker

1 paket kabartma tozu

1 kg. eksi elma

1 fincan bitkisel yag

Istenirse 1 bardak kiyllmig ceviz
1 cay kasigi tarcin

Yag ile firin kabinizi yaglayin.170 C'ye firini isitin.

Unu, irmigi, sekeri ve kabartma tozunu giizelce karistirin. Bu karigimin yarisini firin kabiniza yayin.
Daha esit olmasi igin, her iki elinizle dizleyin.

Rendelenmig elmalari targin ve ceviz ile karistirin.

Unlu irmikli hamurunuzun Ustine giizelce déseyin.

Kuru karigimin ikinci yarisini da Ust kapak yapip kapatin.

Bir kasik kullanarak Gzerine yaginizi sivayin.

Pembelegene kadar yaklasik 20 dakika pigirip serin bir yere alin.

Sonra kareler halinde kesin. Istege gore krema ile servis yapin.
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