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KOLAY ELMALI STRUDEL (MILFQY)

4 adet milféy

3 adet elma

3 cay kagigi targin

1 yemek kagigi zeytinyagi

3 yemek kasigi esmer seker
1 adet yumurta sarisi

Servis igin:

Pudra gekeri

Istege gdére dondurma

Yikanip kabuklari ayiklanmig ve rendelenmis elmalari targin, zeytinyagi ve sekerle birlikte tencerede rengi
koyulasip, katilagincaya kadar pigirin. Malzemeleri ocaktan alip sogumaya birakin.

Kare seklindeki milféy yapraklarini yagh kagit serilmis bir tepsi Ustune yayin. Bir kdsesinden elmali karigimi
bolca ekleyin, ayni kdseden rulo seklinde sarin. Girpilmis yumurta sarisini tizerine siirlip 170 derece 6nceden
isitilmig firinda yaklagik 20-25 dakika Ustu hafif pembelesinceye kadar pisirin.

Finndan ¢iktiktan sonra tel bir siizgegle Uzerine pudra sekerini serpin. Arzuya gére 1 top dondurma ile birlikte
servis edebilirsiniz.
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