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KOLAY ELMALI RULO

MALZEMESİ
1 Küçük paket margarin (125 Gr.)
1/2 Çay bardağı zeytinyağı
1,5 Çay bardağı yoğurt
1 Çay bardağı pudra şekeri
1 Çay kaşığı karbonat
Aldığı kadar un.

YAPILIŞI
1.Margarini eritmeden zeytinyağı, yoğurt, bir kaşık pudra şekeri ve karbonatı karıştırarak tahta bir kaşıkla eziniz.
2.Unu yavaş yavaş ilâve ederek yumuşak bir hamur yapınız.
3.Hamuru 4-5 parçaya ayırıp bezeleri 1/2 saat dolapta dinlendiriniz.
4.Merdane ile bezeleri 1/2 cm. açınız. Daireyi önce ikiye sonra dörde ve sonra sekize bölünüz.
5.Geniş kenarına elmalı iç koyarak 2-3 kere iki ucu açık kalacak şekilde rulo yapınız.
6.Yağlanmış tepsiye diziniz.
7.Orta ısıdaki fırında pembe renk alana kadar pişiriniz.
8.Pudra şekeri serperek servis tabağına diziniz.

Not: Bu rulonun içine elmalı iç konduğu gibi, sadece marmalatta konabilir.

© lezzetler.com tarif no:43399 • adı:KOLAY ELMALI RULO • gönderen:Şi'ra • indirme tarihi:19.04.2025 - 08:59

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-elmali-rulo-vt32792
http://www.tcpdf.org

