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KOLAY ELMALI RULO

MALZEMESI

1 Klg¢Uk paket margarin (125 Gr.)
1/2 Gay bardagi zeytinyagi

1,5 Gay bardag yogurt

1 Cay bardagi pudra sekeri

1 Cay kasigi karbonat

Aldig1 kadar un.

YAPILISI

1.Margarini eritmeden zeytinyag, yogurt, bir kasik pudra sekeri ve karbonati karistirarak tahta bir kasikla eziniz.
2.Unu yavas yavas ilave ederek yumusak bir hamur yapiniz.

3.Hamuru 4-5 parcaya ayirip bezeleri 1/2 saat dolapta dinlendiriniz.

4 Merdane ile bezeleri 1/2 cm. aginiz. Daireyi 6nce ikiye sonra dérde ve sonra sekize boliniz.

5.Genis kenarina elmali i¢ koyarak 2-3 kere iki ucu acik kalacak sekilde rulo yapiniz.

6.Yagdlanmis tepsiye diziniz.

7.0rta 1sidaki firnda pembe renk alana kadar pigiriniz.

8.Pudra sekeri serperek servis tabagina diziniz.

Not: Bu rulonun i¢ine elmali i¢ kondugu gibi, sadece marmalatta konabilir.
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