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KOLAY ELMALI PAY

250 gr.un

2 yumurta

150 gr. tereyagdi
75 gr. pudra sekeri
1/2 kg. elma

Unu eleyiniz, ortasini havuz bigiminde aginiz.

Tereyadi ve 1 bitin yumurta ve bir yumurta sarisi ortasina Kiriniz.

Unun etrafina pudra sekeri serpiniz. Bu karigimi bir hamur yapiniz.

4 mm. inceliginde merdane ile aciniz.

Diger tarafta 1/2 kg. kabuklari soyulmus elmalari ince dilimler halinde kesiniz. 100 gr. toz seker ile pisiriniz.
Pisirilmig elmalar bir tabada alarak yukarida hazirladigimiz hamur ortasina yerlegtiriniz.

Hamurun her iki ucu birlegtirilerek hafif yuvarlayiniz, (beyzi sekil veriniz)

Iki ucu birlegtirilmis kismi firin tepsisine yerlesgtiriniz.

Uzerine kalan bir yumurta akini stiriiniiz ve toz seker serpiniz.

Orta isida pigiriniz. Firindan ¢ikardiktan sonra Uizerine pudra sekeri serpiniz.
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