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KOLAY ELMALI PAY

Malzemesi:

3 adet tatl elma

1 kahve fincani su

1 kahve kagiJi targin
3 yemek kasigi yogurt
3 su bardagi un

1 blyUk margarin

1/2 limon suyu

1 paket kabartma tozu
4 kasik pudra sekeri.

Hazirlanisi:

Elmalari rendeleyin. igine suyu katip ates tizerinde bir iki tagim kaynatin, icine Jtargmi koyup karistirin. Diger
tarafta unu hamur tahtasina eleyin. Ortasina yagi, limon suyunu, yogurdu, kabartma tozunu koyup hepsini
karistirip bir hamur yapim. 10-15 dakika dinlendirin. Hamurdan kiiglk pargalar alip elle biraz diizeltin ve ipine
elma koyup, ay, kare dikdértgen vs. seklinde kapatin. Yaglanmis bir tepsiye koyun. Orta hararetli firinda altini
Ustlind pembe renkte kizartin. Firindan ¢ikan biskivileri bol pudra sekerine bulayip servis yapin.
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