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ELMALI KOLAY PASTA

2 adet elma

1 klicUk paket margarin (125 gr.'lk)
1 su bardagi tozseker

1 su bardag yogdurt

3 adet yumurta

3 su bardagi un

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi tarcin

Elmayi rendeleyip, igerisine 1 ¢orba kagsiJi tozseker ve tarcini koyup, karistiriniz.

Erimis yag, yogurdu, yumurtayi, kalan sekeri koyup, karistiriniz.

Unu ve karbonati koyup, kulak memesi yumusaklidinda bir hamur yapiniz.

Hamuru 10-15 dakika dinlendirip, yaglanmig ve un serpilmisg tart kalibina veya yuvarlak bir tepsiye dogeyiniz.
Uzrine elma rendesini koyup, orta isili firinda hafif pembe renkte pisiriniz.

Sogutup, servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif no:71287 « adi:ELMALI KOLAY PASTA - gdnderen:baslangi¢ « indirme tarihi:25.04.2025 - 17:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-elmali-pasta-vt35069
http://www.tcpdf.org

