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KOLAY ELMALI PASTA

Malzemeler:

150 gr. seker

200 gr.un

125 gr. yumusak margarin
3 yumurta

1 paket hamur kabartma tozu
1 paket sekerli vanilin

1 adet limon rendesi

5 elma.

Uzeri igin;

1 corba kasigi tar¢in

2 ¢orba kagiJi pudra sekeri.

Hazirlanisi:

Seker ve yumurtalari 10 dk. ¢irpiniz. Margarin, un, kabartma tozu. sekerli vanilin ile limon rendelerini ekleyip
karstinniz. Yaklasik 30 cm. ¢capindaki tepsiye dokip Uzerine elma dilimlerini siralayiniz. 165°C'de isitilmig
firnda 40-45 dk. kadar pisiriniz. Soguduktan sonra Uzerine targin ve pudra sekeri serpiniz.
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