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KOLAY ELMALI MILFOY TATLISI

4 kisilik

5 adet milféy hamuru

1 adet elma

1 su bardagi ceviz ici

2 ¢orba kagsiJi pudra sekeri
1 tath kagigi targin

Uzerine:

1 yumurtanin sarisi

Pudra sekeri

Milfoyleri dolaptan alip hafif¢e ¢ozlimesini bekleyin. Bu arada harcini hazirlayin. Elmayi rendeleyin. Dovilmis
ceviz icini, pudra sekeri ve tarcini ilave edin. iyice karigtirin. Milfdyleri elinizle biraz genigletin. Ortasina elmali
hargtan bir miktar koyun. ikiye katlayip elinizle hamurun kenarlarini biiztin. Dilerseniz ¢atalla stsleyin. Uzerine
yumurta sarisi siriin. Onceden isitilmis 200 derecelik firnda tizeri kizarana dek pisirin. Firindan aldiktan sonra
pudra sekerine bulayip, servis yapin.

ML® Elmal Hamur Tatlisi icin tiklayin
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