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KOLAY ELMALI MILFOY

4 kare milféy hamuru

2 elma

1 corba kasigi siviyag

2 cay kasigi targin

4 corba kasigi kuru 0zim
1 yumurta sarisi

1 tath kasigi ¢érekotu

Elmalarin kabuklarini soyup ¢ekirdekli kisimlanni ¢ikardiktan sonra kip seklinde dograyin. Siviyagi tiguk bir
tavada kizdirip elmalar kizartin. Tar¢in ve kuru Gzimleri ekleyip harmanlayin.

Milféy hamurlarini diiz zemine serin. EImali karigimi hamurlarin Gzerine paylastirin. Herbirini bohga geklinde
kapatin. Birlesme noktalari alta gelecek sekilde firin tepsisine yerlestirin. Uzerlerine ¢irpiimig yumurta sarisi
sUrip ¢orekotu serpin. Onceden isitilmis 210 dereceye ayarli firinda 25 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.

ML® Elmali Bohca icin tiklayin
ML® Elmali Bohca Videosu
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