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KOLAY ELMALI KURABIYE

50 gr. Margarin

3 corba kasig yogurt
1 cay kasigi karbonat
Alabildigi kadar un

2 iri elma

Targin

Margarin eritilip hamur yapacagdimiz kaba konur. Diger Malzemeler ilave edilir. Un da konduktan sonra normal
yuvarlaklikta bir hamur yapilir. 15 dakika dinlendirilir. Sonra bu hamurlar ikiye bélindr. Bélinen hamur agilir.
Sekiz pargaya bolinUr, elma rendelenir. Iki kasik toz seker ve biraz targin ilave edilir. Hazirlanan bu igten sekiz
parcaya bolinmis pargalardan her birine biraz konularak genis tarafindan baglayarak sarilir. Sigara boéregi
sekline tepsiye birer parmak arayla sarilir. Orta harateli firnda pisirilip fazla pembelesmeden firindan alinir.
Ilyinca pudra sekerine bulanir. Tabaga yerlegtirilir.
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