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KOLAY ELMALI EKMEK TATLISI

2 adet ekmek hamuru

1 bardak dégulmis ceviz
2 adet rendelenmis elma
1 ¢corba kasigi tar¢in
Siviyag

2 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

2 dilim limon

1 su bardag dégllmuis cevizi, targin ile karigtiralim. Elmalarin kabuklarini soyup, rendeleyelim. Ekmek
hamurundan kiguk pargalar alip, icine hazirladigimiz karigimdan koyalim. Igini doldurdugumuz hamur
parcalarini bohca kapatir gibi kapatalim.

Hamurlar kizgin yagin icine atip, arkali nli kizartalim. Baska bir tencerenin iginde 2 su bardagi seker ve 2,5 su
bardadi suyu kaynatarak serbeti hazirlayalim. Hazirladigimiz serbet soguyunca, tatlilarin Gzerine dékelim.
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