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KOLAY ELMA TATLISI

4 kisilik

4 adet elma

4 adet karanfil

6 corba kagsiJi tozseker

Yarim ¢ay bardagi su

Yarim ¢ay kasigdi gida boyasi

1 tath kasi@i misir nisastasi
Yarim adet ayva

2 corba kagi§i déviimis ceviz

Elmalarin kabuklarini soyup ortasindan ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Elmalarin kenarlarina birer tane karanfil batirip
tencereye dizin. Uzerlerine I'er ¢orba kasiJi tozseker ddkin. Yarim ¢ay bardadi su koyup, elmalari yumusayana
dek pigirin. Bu arada kicUk bir kapta yarim ¢ay kasidi gida boyasini, misir nisastasiyla karistirin. Ocakta
kaynatarak eritin. Sonrasinda elmalarin Gzerine ilave edin. 3-5 dakika kaynattiktan sonra tencereyi ocaktan alip,
elmalari sogumaya birakin. Diger tarafta ayvayi rendeleyerek, kalan 2 gorba kasigi tozsekeri ilave edin ve ¢ok
agir ateste pismeye birakin. Indirmeye yakin, dévilmus cevizi ekleyin. Sonrasinda ocaktan indirip sogumaya
birakin. Elmalarin icini ayvali karigsimla doldurup servis yapin.
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