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KOLAY ELMA TATLISI (DUDUKLU)

Malzemeler:

8 adet orta boy elma

8 corba kasi§i toz seker
1 gay bardagi su

Uzeri igin:

1 su bardag st

1 paket toz krem santi

Hazirlanisi:

Elmalar soyulur, Kabak oyacagi ile ¢cekirdek yatagi oyarak ¢ikarilir. Elmalar diidikli tencereye tek sira dizilir.
Her elmanin Gzerine birer corba kasigi toz seker konur. Uzerine 1 ¢ay bardadi su gezdirilir. DUdUKIG tencerenin
kapag! kapatilir. Pimi ¢ikinca kisik atese ayarlanir, 4 dakika pisirilir, atesten alinir. Pisen elmalar diiz servis
tabag@ina dizilir. Sogumasi igin bir stire bekletilir. Soguk siit ve krem santi ¢irpilir, soguyan elmalarin Gzerine
kasikla pay edilir. Buzdolabina konur, yarim saat sonra servise sunulabilir.
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