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KOLAY ELMA TATLISI (DÜDÜKLÜ)

Malzemeler:
8 adet orta boy elma
8 çorba kaşığı toz şeker
1 çay bardağı su
Üzeri için:
1 su bardağı süt
1 paket toz krem şanti

Hazırlanışı:
Elmalar soyulur, Kabak oyacağı ile çekirdek yatağı oyarak çıkarılır. Elmalar düdüklü tencereye tek sıra dizilir.
Her elmanın üzerine birer çorba kaşığı toz şeker konur. Üzerine 1 çay bardağı su gezdirilir. Düdüklü tencerenin
kapağı kapatılır. Pimi çıkınca kısık ateşe ayarlanır, 4 dakika pişirilir, ateşten alınır. Pişen elmalar düz servis
tabağına dizilir. Soğuması için bir süre bekletilir. Soğuk süt ve krem şanti çırpılır, soğuyan elmaların üzerine
kaşıkla pay edilir. Buzdolabına konur, yarım saat sonra servise sunulabilir.

© lezzetler.com tarif no:9772 • adı:Kolay Elma Tatlısı (düdüklü) • gönderen:Lokma • indirme tarihi:01.04.2025 - 20:38

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-elma-tatlisi-duduklu-vt7305
http://www.tcpdf.org

