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PRATİK EKMEK

2 çorba kasesi dolu un
1 yemek kaşığı kuru maya
1 tatlı kaşığı tuz
Aldığı kadar su

Una maya ve tuz serpilir, azar azar su eklenerek hafif ele yapışan bir hamur yapılıp mayalanmaya bırakılır.
Kabaran hamur hafif un serpilerek yumak yapılır. Bir kalıp, sıvı yağ ile iyice yağlanır. Hamur kalıba konur.
Önceden ısıtılmış fırında üzeri kızarıncaya kadar pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:155252 • adı:Pratik Ekmek • gönderen:Yemekhane • indirme tarihi:24.04.2025 - 08:46

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kolay-ekmek-vt13731
http://www.tcpdf.org

