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PRATIK EKMEK KADAY IF]

1 adet ekmek kadayifi

1 kg seker

5 su bardagi su

Serbeti igin:

250 gr toz seker

1 ¢orba kasigi limon suyu
1 gorba kagigi su

Ustline Kaymak

1.51tsu

Ekmek kadayifini genisce bir tepsiye alin ve kizarmig tarafini alta getirin. Uzerine 1,5 It suyu gezdirin. Kadayifin
yumusamasl igin 15-20 dk bekletin. Bu arada kadayifin tzerine kenarindaki sudan kasikla alip Gzerine ekleyin.
Sonra kadayifin Gzerindeki fazla suyu gidermek icin kadit havlu ile bastirip suyunu ¢ekmesini saglayin. Diger
yandan serbet malzemesini bir tencereye alip 5 dk kaynatin. Karamel igin 250 gram tozsekeri tavaya alin. Limon
suyu ve su ile karamelize olana dek karistirin ve karameli kaynayan serbetin icerisine ekleyin.Serbeti sicak
olarak kadayifin Gzerine gezdirin.Kadayf tepsisini orta atese oturtun. Surup koyulasip ¢ekinceye kadar tepsiyi
atesin Uzerinde cevirerek 20-25 dk pisirin.Kadayif iininca Uzerine pistigi tepsi blyUkligunde bir tepsi kapatin ve
ters cevirin. Kadayif soguyunca kaymak ile servis yapin
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