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KOLAY EKLER PASTA

http://www.hurriyet.com.tr

1 paket kedi dili biskiivi
Yeteri kadar siit

Yeteri kadar hindistancevizi
Kremasi igin:

2 su bardagi sut

1 adet yumurta

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi nisasta

6 corba kasi§i toz seker

2 paket vanilya

Vanilya hari¢ krema igin gerekli tim malzemeleri bir tencereye koyup ¢irpin ve orta ateste pisirin. Ocaktan alip
mikserle 1-2 dakika kadar ¢irpin ve tekrar ocaga koyup g6z g6z oluncaya kadar tekrar pisirin. Ocaktan alin ve
vanilyayi ekleyip mikserle tekrar iyice ¢irpin. Bir kenara alip sogutun.

Genis ve ¢ukur olarak iki ayri kaba sut ve Hindistan cevizini koyun. Biskivilerin diiz kisimlarina soguyan
kremadan sirin ve diger biskivinin diiz kismiyla kapatin. Hizli bir sekilde her yerini 6nce sitle islatin sonra da
Hindistan cevizine bulayin. Biskiviler bitene kadar islemi tekrarlayin.

Bir gece buzdolabinda bekletin. Servis etmeden 6nce ¢ikolata sosu ile sisleyin. Eklerin sosu emmemesi i¢in
¢ikolata sosunu énceden sikmayin.
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