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KOLAY DUGUN CORBASI

Koyun etinin kaburgasindaki siki etlerinden kiiglk kii¢clk par¢alar halinde dograrimis eti su ilave ettiginiz
tencereye koyarak orta atese koyunuz. Képugunu alip etler ilik gibi olduktan sonra tuz karistirip, sizgegten
geciriniz. Bu karigimi azar azar ¢orbaya yedirip un kokusu kayboluncaya kadar pisiriniz. Sonra bir kab icine
yumurta kirip, limon suyu da katarak, bir miktarda ilik su ilavesiyle karigtirin. Bunu da sulandirarak azar azar
corbaya yediriniz. Bir kag dakika sonra ocaktan indirip Gzerine yad katarak sofraya goéturtndz.
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