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KOLAY DÜĞÜN ÇORBASI

Koyun etinin kaburgasındaki sıkı etlerinden küçük küçük parçalar halinde doğrarımış eti su ilâve ettiğiniz
tencereye koyarak orta ateşe koyunuz. Köpüğünü alıp etler ilik gibi olduktan sonra tuz karıştırıp, süzgeçten
geçiriniz. Bu karışımı azar azar çorbaya yedirip un kokusu kayboluncaya kadar pişiriniz. Sonra bir kab içine
yumurta kırıp, limon suyu da katarak, bir miktarda ılık su ilâvesiyle karıştırın. Bunu da sulandırarak azar azar
çorbaya yediriniz. Bir kaç dakika sonra ocaktan indirip üzerine yağ katarak sofraya götürünüz.
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