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KOLAY DUGUN CORBASI

Koyunun kaburgasindaki siki etlerinden, keskin bir bigakla ufak parcgalar kesip geregince adi su ile bir
tencerede, orta ates Ustiinde kaynatiniz. Képugunu aldiktan ve etler ilik gibi olduktan sonra tuzunu koyunuz.
Daha sonra suyun bir miktarini bir kaba alip has un ilavesiyle bulamag yapip sinuvadan gegiriniz. Sonra azar
azar ¢orbaya yedirip un kokusu yok oluncaya kadar pigiriniz. Bir kaseye gerektidi kadar yumurta kirip limon
suyu ile calkaladiktan sonra ilik su ile karistirarak, sulandirip azar azar ¢orbaya yediriniz. Bir iki dakika gegince
indirip k&seye bosaltiniz, Gzerine dudin yahnisi yagi gezdirip az targin atip servis yapiniz.
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