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KOLAY DUGUN CORBASI

MALZEMELER

2 ¢orba kagig margarin
1.5 ¢orba kagigi un

1 litre et suyu

1 adet limon

1 adet yumurta

300 gr parca kuzu eti

HAZIRLANISI

1 litre kadar suya parca etler atilir, 1 saat kadar kaynatilir. Diger tarafta un ve yag kisik ateste hafifce ¢evrilerek
kavrulur ve Uzerine yavas yavas etin suyu eklenir. Daha sonra bu suyun igine etler de atilir ve et suyunun
tamami konulur. Gorba ilindiktan sonra 1 limonun suyu ve yumurta sarisi ¢irpilarak terbiye yapilir ve pisen
corbaya ilave edilir.
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