B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOLAY DUGUN CORBASI

3 Corba kasigi pismis et veya tavuk eti
1/2 Limon

1 Tath kasigi tuz

1/2 Corba kasigi un

1 Yumurta

1/2 Corba kasigi tereyagi

1 Cay kasigi kirmizibiber

Eti findik blyUkliginde dograyip 4 su bardadi suyla kaynatiniz. Bir k&seye yumurta kirip un ve limon suyu
katiniz. Gatalla ¢arpip sulandiriniz. Karistirarak kaynamakta olan suya tuzla birlikte ilave edip bir tagim
kaynatiniz. Corba késesine bosaltip, Gzerini eritiimig kirmizibiberli yag ile susleyiniz.
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