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KOLAY DONUT

3 su bardagi kepekli un

20 gram yas maya

1 su bardagi ilik su

3 corba kasi§i seker

1 corba kasigi tuz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢ay bardag sivi yag

Uzeri icin:

Cikolata sosu, kremalar

2 ¢orba kagsiJi renkli sekerler

Yas mayayi ve Ilik suyu karistirip 5 dakika kadar bekletin. Uzerine seker, tuz, su ve tereyadini ekleyip karistirin.
Son olarak kepekli unu tizerine ddkip yogurmaya baslayin. Yumusak bir hamur yapip 15 dakika kadar bekletin.
Dinlenen hamurdan parcalar kopartip sivi yagda her tarafini kizartin. Bu agamada (zerine gikolata sosu ve
kremalar sUrlip sogumaya birakin. Simit seklinde katlayip tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi strtip 200
derecedeki firinda pismeye birakabilirsiniz, daha hafif olacaktir. Cikinca ister sicak olarak isterseniz de soguk

yiyin
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