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KOLAY DONER

4 Yemek Kasigi Sana Klasik
4 Adet kisi bagi pide

TUZ

KARABIBER

2 Adet rendelenmis domates
2 Adet kuru sogan

500 gr kugbas! et

200 gr cirpilmig susuz yogurt

Soganlari rendeleyin, suyunu alip ete ilave edin. 1-2 saat etler sogan suyunda beklesin,bu etlerin yumugak
olmasini saglar. 2 yemek kasigi SANA KLASIK i tencerede eritin ve etleri ilave edin. etler suyunu alip tekrar
cekinceye kadar pigirin. Etler suyunu gekince rendelenmig domatesi ekleyin ve bir stire bdyle pisirin. Daha sonra
etlere 1 su bardag su ekleyin ve etler yumugayana kadar pigirin. Indirmeden 6nce tuz ve karabiberi ekleyin.
Pideleri 1sitin ve ki¢Uk kesin. Pideleri tabaga yerlestirin. Kalana 2 yemek kasigi SANA KLASIK'i eritip pidelerin
Uzerine dékin.Ve son olarak az su ile sizme yogurtu karistirip pidelerin Gzerine ddkiin. Sonra da Uzerine etleri
koyun. Biber ve domatesle servis yapin.
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