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KOLAY DONDURMALI IRMIK TATLISI

1 su bardagi irmik

1 su bardagi su

1 su bardag st

2 cay bardag seker

Yarim ¢ay bardagdi dévilmas findik (istege gére ceviz, fistik)
1 yemek kasigdi tereyadi

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

Maras dondurmasi

Genis bir tencereye tereyadi ve zeytinyagini alin. Yaglar eridikten sonra irmigi ekleyin ve pembelesene kadar
kavurun.

Ardindan st ve suyu ekleyip kaynayana kadar karigtirin.

Irmik helvasi suyunu gektikten sonra dévilmuis findig ekleyin, karisimi son bir kez karigtirdiktan sonra helvayi
ocaktan alin.

Irmik soguduktan sonra sunum kaselerine alin.

Kaselerin orta kismina parmaklarinizla bastirarak oyuk acin ve kasenin ortasina dondurmayi koyun ardindan

Uzerini irmikle kapatin.

Tabag! ters gevirip servis yapabilirsiniz.
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