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KOLAY DOMATESLI SEHRIYE CORBASI

15 Gr Sana Klasik

1 Avu¢ maydanoz (taze)

1 Avug arpa sehriye

1 Avuc tel sehriye

1 Adet domates ince kiyilmig

2 Adet domates rendesi

1,2 Litre kaynar su

2 Tath Kasigi tuz

2 Yemek Kasigi domates salgasi
1 Tath Kagig karabiber

Once margarinimizi eritiyoruz corba tenceremizde. Bir yandan da 1,2 It suyumuzu kaynamaya birakiyoruz.
Yagdimiz eridikten sonra rendeledigimiz domatesleri tencerimize koyup, bir tagim kaynatiyoruz. Daha sonra
kestigimiz domatesimizi ve 2 kasik salgcamizi da ekleyip bir tagim bunu da kaynatiyoruz ve salgcanin erimesini
sagliyoruz. Kaynar suyumuzu da ekledikten sonra tel sehriyelerimizi ve arpa sehriyelerimizi de ekleyip tuz,
karabiberini katiyoruz. Dilerseniz kendiniz baska baharatlar da secebilirsiniz. Bir avug taze maydanozumuzu da
atiyoruz. Sehriyelerimiz yumusayinca gorbamiz olmustur.
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