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KOLAY DOMATESLI MISIR CORBASI

2 bardak buharda pismis hazir misir tanesi
8 bardak et suyu

2 kasik yag

2 bas sogan

3 blylUkce domates

3 adet yesil biber

Bir kapta sogan yagda kavrulurken, domatesi ayiklayarak i¢ine konur ve salga oluncaya kadar pigirilir. Salganin
icine hazir buharda pismis misiri, ¢cok az suyu ile beraber konduktan sonra bir iki kez karistirilir. Buna 8 bardak
et suyu, yesil biberler ve biraz tuz ilave etmeli, yarim saat pigirdikten sonra sofraya getirmelidir.
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