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KOLAY DOMATESLI MAKARNA CORBASI

1 kutu Tat Dogranmig Domates
2 sise Tat Domates Suyu

100 gr Sek Kasar Peynir

200 gr Pastavilla Bukle Makarna
Taze feslegen

Karabiber

Tuz

Tat Domates Suyu'nu ve Tat Dogranmig Domates'i tencereye koyup kaynamaya birakiniz. Birkag dakika orta
ateste kaynattiktan sonra makarna ve tuzu ilave ediniz. 8 - 9 dakika makarnalarin ¢ok pismemesine dikkat
ederek kisik ateste kaynatiniz. Taze Feslegenlerin bir bliman( ayirip kalanini ince ince dograymiz. Kasar
peyniri rendeleyiniz. Atesten almadan birkag dakika dnce taze gekilmig karabiber, tuz ve feslegenleri ilave
ediniz. Sicak olarak servis tabadina aliniz. Ustlne ayirdiginiz taze feslegenleri serpip kasar peyniri rendesi ile
servis yapiniz.
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