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KOLAY DOLMA

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
1 Tath Kagig karabiber
250 gr kiyma

1 Tath Kasigi Ucuyla tuz
20 Adet dolmalik biber
2 Adet Domates

1 Corba Kasigi salca

10 Gorba Kasi§i piring

1 Demet nane

1 Demet maydanoz

1 Adet kuru sogan

Domates ve sogan kiguk kiiglk dogranir. kiyma,piring,dogranmis nane,maydonoz,salca,karabiber. tum
malzemeler bir kapta yugrulur ,dolmalik biberlere doldurulur.. tencereye yag ve 1 tath kasigi salca konur
kavrulur.doldurulmus biberleri tenceremize alip,biberlerin yarisina gelecek sekilde su konur ve 45 dk pigiririz.
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