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KOLAY DILBER DUDAGI

1,280 kilogram soduk suya 320 gram nisasta, 128 gram tereyagi, 240 gram seker (bir miktar fistik ya da badem
konulursa daha iyi olur) koyunuz. Mangalda harli atese oturtarak tahta kasikla bir siire gevirerek 1 saatten fazla
pisiriniz (su az gelirse biraz su, gerekirse biraz yag, seker ilave edebilirsiniz). Koyu, berrak bir hale gelince
yagini koyuvereceg@inden, bu yadi kenarindan kasikla toplayiniz. Masa ile bir ates sokunuz; sénmezse hemen
indirerek diiz bir tabak ya da tepsiye dékiniz. Soguyunca baklava gibi kesiniz.
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