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KOLAY DAMLA SAKIZLI TATLI

1 tath kasidi margarin

1,5 It st

1,5 su bardagi seker

1 su bardadi + 2 kasik nisasta
1 paket vanilya

1 paket kedi dili

1 adet damla sakiz

Gilek

Kivi

Muz

Siitl, sekeri, unu, nigastayi koyup ¢irpma teliyle karistirip ocakta goéz géz olana kadar pisirin. Vanilya, margarin
ve damla sakizini koyup karistirarak bir tagim pisirip, altini kapatin. Bir tabagda sut koyup kedi dilini batirip hemen
¢lkartin, borcama dizin .BUttn kedi dilleri bitene kadar bu igslemi yapiniz Gzerine pisirdigimiz muhalebiyi dokip
guzelce yayin. Servis yaparken utzerine kiviyi, muzu ve ¢ilegi kiip kiip dograyip her tarafini kaplayip en az 3 saat
buzdolabinda bekletip servis yapin.
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