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KOLAY DAMLA CIKOLATALI VANILYALI PASTA

3 yumurta

1 su bardag seker
1 su bardagi un
Yarim su bardagi su
1 kabartma tozu
Vanilya

Mubhallebi igin:
Yarim su bardagi un
Yarim su barda@ seker
1 paket kakao

1 vanilya

3 su bardagi sut
Uzeri icin:

Sade krem santi

Igi igin:

Damla gikolata
Islatmak igin:

1 cay bardagi sit

Yumurta ve sekeri mikserle iyice girpiyoruz. Suyunu da koyup karistiriyoruz un kabartma tozu ve vanilyayi da
eleyerek ilave ediyoruz. Tencerenin i¢ine yagh kagit yerlestiriyoruz yanlarini da yagliyoruz. Hamuru tencereye
koyup baska bir tencereye de 2 su bardadi su koyuyoruz. Kek tenceresini su olan tencereye koyup su
tenceresini havluyla 6rtiip kapagini kapatiyoruz ve kisik ateste 15-20 dakika pisiriyoruz. Kekimiz pistikten sonra
sogumaya birakiyoruz. Bu arada muhallebimizi hazirliyoruz. Tencereye muhallebi malzemelerini aliyoruz sutind
yavag yavas ilave edip karistiriyoruz ve atege alip kivamini ayarlayana kadar pigiriyoruz. Atesten alip
sogutuyoruz ve kekimizi 3'e boliip sitle islatiyoruz arasina muhallebimizden stirip damla gikolata dokiyoruz.
Uzerini krem ganti ile kapladiktan sonra istedigimiz sekilde sisliyoruz.
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