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KOLAY CUBUK BOREGI

MALZEMELER:

5 su bardadi un (yanim bardagi agma payi ayrilacaktir.)
1 blyuk paket margarin (250 gr.)

2 ¢ay kasi§i tuz

3 ¢corba kasigi yogurt

1 corba kasigi sirke

3 corba kasi§i zeytinyad

1 bardaktan az su

1 yumurta sarisi (Uzeri igin)

1 su barda@i kasar peyniri rendesi

YAPILISI:

1- Dilber béredi hamuru aynen yapllir.

2- Son olarak 3 mm. inceliginde agilip hamurun yarisina rende kasar serpilir. Hamurun diger yarisi Uzerine
kapatilip merdane ile yavas yavas bastirarak yarim cm. kalinhdinda acilir.

3- Hamur ruleti veya bigakla 1- 5 parmak genisliginde kesilip her serit 8- 10 cm. boyunda parc¢alara bélindr.
4- Tepsiye dizilip Gzerine yumurta sarisi sirlldr. Sicak firinda pigirilir.
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