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KOLAY KREM BLUE

7 Yumurta Sarisi

Su Bardagi Seker

1 Su Bardagi Sit

500 gr Krema

1 Paket Vanilya

2 Yemek Kasigi Nisasta

Butlin malzemeyi bir tencerede ¢irpin. Tencereyi, sicak su dolu bir tepsiye yerlestirin. 10-15 dakika sireyle
isitin. Bu sirada tenceredeki malzemeleri siirekli karistirin. Su kaynama noktasina gelmeden atesi kapatin.
Karisimi firina dayanakli kaplara paylastirin. Soguduktan sonra Gzerlerine hafif toz seker serpistirin. Onceden
160 derece isitilmis firinda 2-3 dakika Uzerinin kizarmasi i¢in bekletin. Firindan ¢ikardiginiz kaplar soguyunca
servis yapin
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