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KOLAY CREME BRULEE

1 paket krema (200 ml kutu)
1 bardak st

3 corba kasi§i toz seker

1 paket vanilya

3 yumurta

Pudra sekeri

Kremayi, sut ve vanilya ile bir tencerede kaynatin. Baska bir kapta, yumurtalari toz seker ile iyice ¢irpin.
Kaynayan sitl yavas yavas yumurtali karisima ekleyin.Firina dayanikli kaplara karisimi kepge ile doldurun. Bu
kaplari i¢i su dolu bir firin tepsisine yerlestirin. 180 dereceli firnda, kenarlari sertlesene kadar (tepsiyi
salladiginizda ortasi hala yumusak kalmali) 30-35 dak. pisirin. Oda sicakliginda sogumaya birakin. Su dolu
tepsiden ¢ikarin ki fazla pismesin.Servis yapmadan dnce, firinin 1zgarasini yakip iyice kizarmasini bekleyin.
Kaselerin tzerine pudra seker serpin. Pudra seker eriyip karamelize olana kadar 1zgarada bekleyin. ilik olarak
servis yapin.
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