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KOLAY CORBA

1 corba kasigi margarin
2 ¢orba kasiJi un

1 adet yumurta

4 su bardagi su

Tuz

Sosu icin:

1 tatl kasidi margarin

1 cay kasigi kirmizi biber
1 cay kasigi nane

Tencereye 1 ¢orba kagigi margarin 2 gorba kasigi un , yumurta ve tuz koyun. Malzemeleri ¢irpma teliyle
¢irparken 4 su barda@ suyu soduk olarak ilave edin.Tencereyi ocagda alip 5 dakika kaynatin.Corbayi indirmeye
yakin Gzerini stislemek igin kliclk bir tavada 1 tath kasidi margarin, kirmizibiber ve naneyi 20 saniye kadar
kizdirin.Servis tabaklarina koydugunuz gorbanin Gzerine bir tatl kasidi biberli yagdan gezdirerek servis yapin.Bu
corbayi bebekleriniz icinde yapabilirsiniz.
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