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KOLAY COKOKREMLI KEK

4 Turk kahvesi fincani un

1 paket vanilya

3 adet Yumurta

1 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu

50 gr margarin

2 ¢ay bardagdi damla ¢ikolata
5-10 adet ¢ilek, dogranmig
1 It antepfistikll dondurma
1 It cilekli dondurma

1 It vanilyall dondurma

1 adet portakalin kabugu
100 gr gokokrem

Oncelikle 3 adet yumurta ve sekerimizi girpalim. Daha sonra listede yer alan malzemelerimizi de ekleyelim.
Malzemelerimizi ekledikten sonra homojen bir sivi elde etmis olucaz. Firin tepsimizi yadladiktan sonra karigimi
ilave edip 180 C'lik firinda 30 dakika pisirelim.

Kelepceli kalibin tabanina yagl kagit serin. Pigsen keki, kaliba bastirarak yayin. Vanilyali dondurmayi 15 dakika
oda sicakliginda bekletin. Dondurmayi damla gikolata ile karistirip tabanin Gzerine yayin. 1 ¢cay kasigi ile Gzerine
ara ara cokokrem dokin.

Kalibr dondurucuya kaldirip gilekli dondurmay: ¢ikartin. Gilekli dondurmay! biraz bekletip dogradiginiz gileklerle
karistinin. Kalibi dolaptan ¢ikartip dondurmayi yayin. Uzerine tekrar gokokrem dékip dolaba kaldirin.

Fistikl dondurmayi bekletip sirllebilir kivama gelince portakal kabuklari ile karistirin. En son bu karisimi kaliba
yayin ve dondurucuda en az 4 saat bekletip servis yapin.
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