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KOLAY CILEKLI TURTA

150 gram margarin

1 bardak toz seker

1 yumurta

2 bardak un

2 cay kasigi kabartma tozu
Kalip i¢in yag

2 bardak krem santi

1 paket dondurulmus ¢ilek

Margarini disarida birakip, yumusatin. Girparak krema haline getirin. Sekeri ve yumurtayi ilave edin. Un ve
kabartma tozunu da katip, sert bir hamur yapin. Ayni ebatta iki tart kalibini yaglayin. Hamuru ikiye ayirip, elinizle
bastirarak yerlestirin. Gatalla hamuru birkag yerinden delin. Onceden isitilmig 180 dereceli firinda pembelegsene
dek pisirin. Hamurlari kaliptan ¢ikartin. Ortasina krem santi strtin ve ¢ilek dizin. lkinci hamuru kapatin. Krem
santiyle Gzerini ve kenarlarini sivayin. Susleyip, servis yapin.

Not: Daha parlak gérinmesini istiyorsaniz lizerine biraz sulandiriimis cilek regeli siirebilirsiniz.
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