B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOLAY CILEKLI TART

Hamuru icin:

150 gr. seker

1 paket vanilya

4 yumurta

2 yumurta sarisi

150 gr. un

1 cay kasigi kabartma tozu
50 gr. tereyadi
Garnitdrd igin:

1 kg cilek

1/2 paket cilek jélesi
1/2 kg. krem santiy
1/2 kg. beyaz krema
75 gr. pudra sekeri

1. Seker, vanilya, yumurta ve yumurta sarisini bir kaba koyun. Kabi kaynar suyun Gzerine oturtun ve iyice ¢irpin.
Soguduktan sonra unu ve kabartma tozunu ilave edin.

2. BUtdn malzemeyi karigtirin. Yumusamis tereyagini katin.

3. Hamuru yaglanmis kaliba dokiip, énceder isittigina firina koyarak 30 dakika pisirin.

4. Pistikten sonra keki kaliptan alin. Bir telin tizerinde sogutun. Ve enine dogru ortadan ikiye kesin.

5. Alt parcayi yikadiginiz ve enine dogru ikiye bdldiginiz gilek parcalan ile kaplayin, joleyi paketin Gzerindeki
tarife gére hazirlayin. Gileklerin tGzerine dékin.

6. Krem santiyi cileklerin Gzerine bir kalp sekli vererek sirln.

Not: Keki pistikten sonra ortadan ikiye béimistik. Bu iki parga ayri ayri kullanilarak iki ayr tart meydana
getirilebilecektir. Ancak istediginiz takdirde iki parcayi bir arada kullanarak degisik bir ¢ilekli pasta da meydana
getirebilirsiniz. Birinci katin malzemeyi yerlestirdikten sonra ikinci kati bunun Gzerine yerlestirebilir ve pastanin
Uzerini bOtlnd ile krem santiy ile kaplayarak cileklerle susleyebilirsiniz.
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