—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CILEKLI KOLAY PASTA

1 adet sade pandispanya
Kremasi icin:

1 litre st

5 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 yumurta

2 cay bardag seker

1 paket vanilya
Meyveleri igin:

25 adet cilek

2 corba kasiJi seker

Oncelikle siiti tencereye dokip igine sekeri, unu, yumurtay! ekleyip karigtirarak kaynatin. Gébek atincaya kadar
kaynatin ve ocaktan alin. Igine vanilyayi ve tereyagini ekleyip iyice ¢irpin. Sogumaya birakin. Bu arada ¢ileklerin
Uzerine sekeri serpip biraz bekletin. Hazir pasta tabaninin iki katini da sekerli su ile biraz islatabilirsiniz ama
gerek olmuyor aslinda. Soguyan kremayi arasina surln. Cilekleri dizip tekrar krema ve pandispanyayi yerlestirip
pastayl sogumaya birakin. Dilimlere bdllp ikram edin.
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