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KOLAY CILEKLI PASTA

1 adet Pastaban (2 katli)

1 poset Dolgu Kremasi (55 gr)

3 ¢ay bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
25-30 adet cilek

1 poset Dr.Oetker Tart j6le

2 yemek kasigi seker

2,5 ¢ay bardagi su

Sogutulmus siitl bir cirpma kabina bosaltin. Uzerine dolgu kremasini ilave edip mikser ile énce 1 dakika diisiik
devirde, sonra 1 dakika en yiiksek devirde olmak tizere toplam 2 dakika ¢irpin. Dolgu kremasini
Pastaban&apos;in ilk katina yayin. Ikinci kati kapatin. Gilekleri Ikiye bélin ve bir slizgeg igerisinde bekletip
suyunun suzulmesini saglayin.

Pastaban&apos;in Gzerine yarim gilekleri sik bir sekilde siralayin. Tartj6le ile sekeri iyice karistirin, Gzerine suyu
ekleyip karistirarak pisirin. Kaynamaya baglayinca 1 dakika bekleyip hemen ocaktan alin ve yarim dakika daha
kanstinn.Cileklerin Gzerine gelecek sekilde bir kasik yardimi ile ortadan kenarlara dogru yayin.

Gileklerin Gzerini tartjéle ile tamamen kaplayin. Oda sicakligina geldikten sonra buzdolabinda sogutun.
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