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KOLAY CILEKLI PASTA

Hazir pandispanya
Gilek

Kremasi igin:

2 bardak sit

3 kasik un

2 yumurta sarisi

3 kagik tereyagi

1+1/2 bardak toz seker
1 kutu labne

1 paket tart j6lesi

Oncelikle bir tencerenin icinde siitli, unu, yumurta sarisini muhallebi kivamina gelene kadar karigtirin. Kivami
tuttuktan sonra ocaktan alin ve tzerine tereyagini ekleyin. Eriyinceye kadar karigtirin. llimaya birakin. Bu esnada
kelepceli kek kalibinin igine pandispanyayi koyun. Krema iliyinca tzerine labneyi koyup karistirin ve yarisini
pandispanyanin Gzerine doékun.

Gileklerinizi kremanin lizerine dizdikten sonra dizdidiniz ¢ilegin (zerine dékun ve kalan gileklerinizden bir sira
daha dizin.

Gileklerin Gizerine en son tarife gére yaptigini tart jolesini dokiin ve gece buzdolabinda bekletin.
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