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KOLAY CILEKLI KEK

4 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker
Yarim paket tereyadi (125 gr)
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi su

Ayrica:

1 kase cilek

1 cay bardad seker

Yumurta ve seker mikserle cirpilir. Uzerine erimis tereyedi ve diger malzemeler eklenir. Yagdlanmis bacasiz kek
kalibina dokdilir. 170 derece firinda 1 saat kadar pigirilir. Gilek blenderden gegirilir, Gizerine gseker katilir ve bir
tasim pisirilir. Kek soguyunca ortadan, enine kesilir. Gilekli karigimin yarisi strGldr. Ikinci parga konur, kalan
cilekli karigim sGrdlir.
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