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KOLAY CILEKLI DONDURMA

500 gr. gilek
300 gr. tozseker
2 bardak su

1 limon

Gilekleri aktarmak suretiyle dort bes defa yikayiniz. Saplarini koparip porselen bir kaseye koyup, Uzerlerine 1
limon suyunu gezdiriniz. Sekeri bir tencereye koyup, Gizerine suyu koyup 5-10 dakika kaynatiniz. Surubu atesten
alip sogutunuz. Soguk surubu cileklerin lizerine dokip, iyice karistiriniz. Sonra bu karisimi tel siizgegte ezerek,
porselen bir kaba gegiriniz. Bu renkli surubu buzdolabinin buz kaplarina koyup, kaymakii dondurmada oldugu
gibi sik sik karigtirarak dondurunuz. Istedidiniz donma derecesine gelince servis yapiniz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 27.03.2024
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