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KOLAY CILBIR

Bir tencereye yarisina kadar su koyup biraz tuz ve sirke ilavesiyle kuvvetli atese koyunuz. Su kaynayinca atesi
hafifletip agir agir kaynamaga birakiniz. Bu ara istenilen miktar yumurtay: elleri suya yakin tutarak birer birer
dikkatle suyun igine kirmiz. Ya da diiz bir tabaga kirip suya kaydiriniz. Yumurtalarin aklari orta karar piser
pismez delikli kepce ile ¢ikarip tabaga diziniz. Sonra Ustlne kizgin tereyadi gezdiriniz. Uzerine bolca sarimsakli

yogurt dékup ve biberli yag gezdirip servis yapiniz.
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