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KOLAY CIKOLATALI YAS PASTA

3 bardak un

3 adet yumurta

1 paket vanilya

1,5 su bardag toz seker

2 paket kabartma tozu

1 adet HAZIR PASTA KREMASI
3 bardak siit

1 Paket Sana Klasik

3 Yumurta, 1 su bardadi seker ve 1 paket vanilya mikser ile ¢irpilir. Oda sicakhgindaki margarin eklenir. 1
Bardak sit ilave edilir. 3 bardak un ve 2 paket kabartma tozu ekleyip karisimin igine katilir. Elde edilen kek
hamuru yaglanmis tepsiye dokiltp 180 derece isitiimis firinda, lzeri kahverengi olana kadar pigirilir ve
sogumaya birakilir. Soguduktan sonra 2 bardak sit ve 6 yemek kasigi seker karigimi keki islatmak icin kullanilir.
Hazir pasta kremasi 1,5 bardak sit ile hazirlanir. Ayri bir kasede kremsanti hazirlanir ve pasta kremasi ile
karigtirilir. Hazirlanan kremanin yarisi ortadan kesilen kekin arasina, yarisi da tizerine surdillr (tercihen kek
arasina mevsim meyvesi eklenebilir) Uzerine ¢ikolatali pasta stist eklenir. Buzdolabinda 2-3 saat bekledikten
sonra dilimlenerek servis edilir.
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