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KOLAY CIKOLATALI SUFLE

Y2 su bardag toz seker

% kahve fincani un

3 adet yumurta (sarisi beyazindan ayriimis )
30 g margarin veya tereyagi

1 cay kasigi vanilya

2 cay kasigi limon kabugu rendesi

100 g bitter gikolata (rendelenmis)

1 su bardag st (1lik)

1 ¢orba kasigi pudra seker

2 top vanilyali dondurma

Firininizin 1sisini ayarlayiniz.

Kalibinizi veya sufle kaliplarinizi yaglayip pudra seker serperek hazirlayiniz.

Derin celik bir tencerede un, vanilya ve limon kabugu rendesine soguk sttl yavas yavas karistirarak ilave
ediniz, 1-2 dakika kaynatiniz.

Kalan yagi ilave ederek sogumaya birakiniz.

Karisiminiz sodurken c¢ikolata ve yumurtalari hazirlayiniz.

Cikolatal sufle karigim iliyinca rende ¢ikolatayi ve yumurta sarilarini karigima yediriniz.
Bir tutam tuz ile kar gibi oluncaya kadar ¢irptiginiz yumurta aklarini ekleyiniz.
Yaglanmig ve pudra seker serpilmis bir sufle kabina veya kalibiniza bosaltiniz.
Onceden orta derecede isitiimig firinda 25-30 dakika pisiriniz.

Uzerine pudra seker serpistirerek 5 dakika daha firinda bekletiniz.

Sufle sénmeden vanilyali dondurma ile servis yapiniz.

Fotograf "sans eseri" tarafindan génderildi. 19.02.2020
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