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KOLAY CIKOLATALI SUFLE MUZLU DONDURMA ILE

Sadullah Onal

250 g Bitter Cikolata

6 Corba Kasigi Tereyagi
4 Adet Yumurta

4 Corba Kasi§i Toz Seker
10 Gorba Kasigi Un

4 Top Muzlu Dondurma

Cikolata ve tereyadini kicUk bir tencereye koyalim. Bu tencereyi daha buyUk ve i¢i su dolu bir bagka tencereye
oturtalim. Ocag@in altini yakip altta kaynayan suyun tereyagini ve cikolatayi eritmesini bekleyelim (benmari
usuld.)

Eriyen tereyadi ve cikolataya un ve sekeri ilave edip seker eriyene kadar karigtiralim. Yumurtalarin sadece
sarilarini ekleyelim ve ¢irpma teliyle hizlica karigtirmaya devam edelim. Son olarak ayri bir kapta ¢irparak krema
haline getirdigimiz yumurta beyazlarini da ekleyip karigtiralim. Karigimi yaglanmig sufle kaplarina aktaralim.
Onceden isitilmis 180 derecelik firinda 9 dakika pisirelim. Biraz soguduktan sonra kalibi ters ¢evirip ¢ikaralim.
Yanina muzlu dondurma koyup sufleyi hemen servis edelim. Dilerseniz kbpUk kremayla da stsleyebilirsiniz.
Muzlu dondurma, suflenin yogdun tadini yumusatiyor; ikisi birbirine gok yakisiyor.
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