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KOLAY CIKOLATALI PASTA

1 adet hazir pasta keki

3 corba kasiJi kakao

2 paket krem gsanti

1 su bardag st

1 paket vanilya

1 su barda@i portakal suyu
3 corba kagigi pudra gekeri
Uzeri icin:

200 bitter cikolata

Portakal suyu, vanilya ve pudra sekerini bir kapta karigtirin. Pasta kekinin iki katini bu karigimla islatin. Bir katini
servis yapacaginiz tabagdin tzerine yerlestirin. Kremsantiyi sitle hazirlayin. Igine kakao ilave edin. Tabaktaki
kekin Uzerine, az 6nce hazirladiginiz kakaolu kremanin yarisini koyun. Kremanin Ustline ikinci keki yerlestirip
pastanin Ustind ve kenarlarini kakaolu kremayla kaplayin. Pastayi 15 dakika buzdolabinda bekletin. Bu arada
cikolatayi eritip sogumaya birakin.Hazir oldugunda pastanin tizerine kenarlarindan akacak sekilde dokip
bicagdin tersi ile siyirin. Pastayi tekrar buzdolabinda bekletin. Uzerini arzu ettiginiz sekilde sUsleyip servis yapin.
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