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KOLAY CIKOLATALI MOUSSE

150 gram bitter gikolata
200 ml. krema

Kaynar su Uzerine bir kap koyarak bitter ¢ikolatalari benmari usul eritin. 100 gram kremayi ekleyin ve
karistirarak gikolatayla bir araya getirin. Pirizsuz bir karigim elde edene kadar karistirin.

Soguk kremayi da ekleyerek mikserle kivami koyulasgip kabarana dek birka¢ dakika ¢irpin. Hazir olan kremadan
3 kasik ayirin.

Cikolatall karisimin yarisini kremaya ekleyerek tekrar ¢irpin. Kalan yarisini da ekleyerek ¢irpmaya devam edin.
Hazir olan gikolatall musu késelerinize esit sekilde paylastirin. En az 1 saat buzdolabinda sogumaya birakin.
Cikolatal muslarin Gizerini muzla ya da ¢ikolata rendesiyle susleyebilirsiniz.
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